Gravlax de maquereau grillé a la flamme, salade de fenouil
croquant, pommes de terre, sauce fromage blanc et moutarde
alancienne.

4

Tarte en feuille de brick au parmesan, tomates et fraises de
saison, émulsion de mozzarella, pesto de basilic et roquette.

Duo de thon et saumon, sauce leche de tigre et lait de coco.

Vinaigrette coco, oignon céhette, piment, oignon rouge, herbes, citron vert.

Lavéritable salade César avec sa sauce maison, accompagnée
de son haut de cuisse de poulet croustillant.

4

MENU ENFANT

Aiguillettes de poulet panées ou poisson pané, frites.
Sirop.
Deux boules de glace. 12,50€

PRIX TOUTES TAXES COMPRISES, SERVICE INCLUS. POUR ACCEDER A LA LISTE DES ALLERGENES, MERCI DE DEMANDER A UN COLLABORATEUR



LES VIANDES

Cuisse de poulet fermier a I’estragon, polenta crémeuse au
parmesan, poivrons et jus corsé.

Tartare de beeuf en tortilla assaisonné de mayonnaise sriracha
et ses condiments, frites maison et salade verte.

Pluma de porc cuite a basse température, pommes de terre
bouchon, coulis de poivrons, chou pak chof et jus fumé.

Entrecote snackée au beurre, ail, thym et sa sauce du moment,
frites maison et salade verte.

Lavéritable salade César avec sa sauce maison, accompagnée
de son haut de cuisse de poulet croustillant.

PRIX TOUTES TAXES COMPRISES, SERVICE INCLUS. POUR ACCEDER A LA LISTE DES ALLERGENES, MERCI DE DEMANDER A UN COLLABORATEUR.



LES POISSONS

Steak de thon mi-cuit facon tataki, sauce chimichurri,
accompagné de courgette farcie au tartare de tomates.

Arancini facon paélla, crevettes, soupions, moules et sa
bisque de crevettes corsée.

LE VEGETARIEN

4

Pate a pizza frite, garnie de sauce tomate et d’'une déclinaison
de ratatouille.

PRIX TOUTES TAXES COMPRISES, SERVICE INCLUS. POUR ACCEDER A LA LISTE DES ALLERGENES, MERCI DE DEMANDER A UN COLLABORATEUR



Creme diplomate a la framboise, accompagnée de ses gels
framboise et poivron rouge, poivrons confits, crumble citron
verl, ganache montée a la vanille et sorbel framboise.

Moelleux et gelée de citron vert, espuma au rhum, crémeux
citron, bhilles de menthe et sorbet citron jaune.

Pate a cookie crue enrobée de chocolat, espuma et croustillant
au cookie, glace vanille, gel au lait et crémeux chocolat au lait.

Fraises fraiches et crémeux a l'estragon, accompagnés d’une
glace et d’un gel fraise, espuma au mascarpone, vinaigrette
ala fraise et tuile croustillante.

FROMAGE DU MOMENT

Accompagné de salade verte et huile d’Olive Panéry. 9€

PRIX TOUTES TAXES COMPRISES, SERVICE INCLUS. POUR ACCEDER A LA LISTE DES ALLERGENES, MERCI DE DEMANDER A UN COLLABORATEUR.



Tous les jours, de 18hoo a 23hoo

Y4 14€
Huile d’Olive Panéry et creme balsamique.
28€
Brie a la truffe, rosette, jambon Serrano, Spianata piccante, cervelle de
canut.
34€
Saumon fumé maison, croquetas chili cheese, soupions frits, mezze,
brie truffé, jambon Serrano, cervelle de canut.
18€
Soupions frits et mayonnaise épicée.
4 12€
Trio de tapenades, olives noires, tomates confites et poivrons jaunes.
4 16€
Croquetas croustillantes au cheddar et piments jalapenos.
16€
Pains bao garnis d’effiloché de poulet aux épices.
19€
Saumon fumé maison, creme de ciboulette.
19€
Creme, jambon blanc, stracciatella, huile de truffe.
4 8€
Frites et mayonnaise aux herbes.
4 16€

PRIX TOUTES TAXES COMPRISES, SERVICE INCLUS. POUR ACCEDER A LA LISTE DES ALLERGENES, MERCI DE DEMANDER A UN COLLABORATEUR.



